Menu OPTIMA CARNE
Carne dirazza Fassona Piemontese
Piemonteser Fassone Rind

Domenica 08.11.

Battuta al coltello di Fassona Piemontese con
con salsa all’ vovo e tartufo bianco d’ Alba
Battuta vom Piemonteser Fassone Rind

mit Eiersauce und weiBem Truffel aus Alba

Cappuccino di castagne

con tartufo uncinato e carpaccio di scamone di Fassona
Cappuccino von der Kastanie mit schwarzem TrUffel uncinato
und Carpaccio vom Tafelspitz vom Piemonteser Fassone Rind

Ravioli allo zafferano faftia mano con
ripieno di guance di manzo di Fassona
brasate in Barolo su crema di pastinaca
Handgemachte Safran Ravioli gefullt mif
in Barolo geschmorten Wangen vom
Fassone Rind und Pastinaken Creme

Sorbetto di mela verde
Sorbet vom grinen Apfel

Conftrofiletto di Fassona Piemontese

su letto di funghi porcini

e patate duchessa

Entrecéte vom Piemonteser Fassone Rind
mit Steinpilzen und Dauphine Kartoffeln

Tortino al cioccolato Valrhona Grand Cru

dal cuore morbido

con gelato al cioccolato amaro

Toértchen von der Schokolade Valrhona Grand Cru
mit weichem Kern und Eis von der Bitterschokolade

Menu completo 5 portate 62 € / das 5 Gang Meni
Menu 4 portate 54 € 4 Gang MenU
Menu 3 portate 45 € 3 Gang Meni
una grattugiata di fartufo bianco d’ Alba 6,00 € a grammo

WeiBer Alba Triffel 6,00 € pro Gramm



